Zakonceni roku 2006 degustaci medoviny

Vazeni pratelé, neddvno ukonceny rok 2006 Ize hodnotit po nasi zakladni organizaci velice
pozitivné. Napfiklad v dubnu se ndm povedl zrealizovat velice zajimavy odborny seminar na Skalském
Dvore s prednasky nasich nejlepsich odbornik( a praktikd, doplnény prodejem vcelarskych potreb a
degustaci riznych medd a medového peciva. Seminar s nazvem , Udrzitelny rozvoj chovu véel” mél

v

velice dobry ohlas a véfime, Ze v dalSich rocnicich a pravidelnych perioddch budeme pokracovat.

Svoji oblibu si ziskalo i pravidelné setkavani vyboru a véelafd nasi organizace. Nezapomenutelna
jsou setkdni pfimo na vcelinech, v€elnicich nebo to posledni — posezeni pfi medoviné. Diky pomérné
velkému Usili a pozornosti se nam dafi udrZovat zdravotni stav vice nez 700 vcelstev na velice dobré
urovni, v posledni dobé pozorné sledujeme rozsifeni ohnisek moru v nasi republice. Pomérné pftiznivy
rok na vynos medu v nasi oblasti prevazné medovicového plivodu nam umoznil naplnit spolecné
nakoupené sklenice se Sroubovacimi vicky s potiskem a poprvé vyuzit vlastni spolkovou etiketu.
Timto se prodej medu z nasi organizace dostal na jednu z nejvyssich drovni, cehoz disledkem je, Ze
na pocatku nového roku nema zadny z nasich vcelar( problém s odbytem medu a néktefi ze vcelaru
mohou bez problém uvaZovat o mirném navyseni stavu vcelstev a fada nevcelafl uvaZzuje o prvnich
vcelstvech.

Také vyroba, prodej a degustace medoviny vyznamné muizZou prispét k odbytu medu. Musime si
vSak pfriznat, Ze staré osvédcené staroCeské recepty zaval ¢as nezndmo kam a chceme-li uspét s
medovinou v soucasné dobé, musime experimentovat, zkouset a porovnavat r(zné receptury a
technologie, preddvat si svoje pozitivni i negativni zkuSenosti s vyrobou. Ty nepovedené ,, medoviny
radéji prehnat pres destilacni pfistroj“, nez abychom pokazili jméno medoviné. Myslim si, ze zde
mame velky prostor pro realizaci.

V pfijemné vanoc¢ni atmosféfe byla vedena prvni degustace medoviny v nasi organizaci.
Degustacni komise byla tvorfena vyborem nasi zakladni organizace, doplnéna o hosty z Nového
Jimramova, Javorka, Sebranic na Svitavsku a z Hulina na Krométizsku. Veskeré vzorky medoviny byly
hodnoceny anonymné a hodnoceni bylo 20 bodovou stupnici prevzatou z degustace vin. PfestozZe to
byl prvni rocnik, vSechny medoviny mély velice sluSnou uroven. Nejdfive byla hodnocena medovina
mlada rocniku 2006, kde se sesly 4 vzorky. Z téchto se na prvnim misté umistila medovina lJitiho
Pavlise ze Sebranic, na druhém misté se umistil pfitel Ladislav Dostal z Jimramova a tfeti misto
obsadil p¥itel Miroslav Totusek z Pavlovic. Ctvrty vzorek pochézel z Vidné u Velkého Mezifi¢i od pana

Stanislava Zeleného.

Druhou kategorii tvofila medovina starsi, prevazné roc¢nik 2005, kterou zastupovalo 6 vzorkd.
Zde se na prvnim misté umistila medovina pfitele Miloslava Broucka, druhé a tfeti misto se stejnym
poctem bod( se umistila medovina pfitele Jaroslava Kratochvila z Hlubokého a pfitele Jaroslava
Navratila z Hulina. Na ¢tvrtém misté se umistila medovina, u které se ndam nepodafilo zjistit majitele.
Paté misto obsadila medovina pfritele Josefa Sedlacka z Michova.

Na zavér komise prehodnotila nejlepsi vzorky a vyhlasila Sampidna vystavy, kterym se stal
vzorek Jifiho PavliSe ze Sebranic, roénik 2006. Akce byla velice zdafild, v pratelské atmosfére, a v
tomto duchu bychom chtéli pokracovat i v dalSich rocnicich.



Rad bych podékoval vsem, ktefi vénovali svoje vzorky medoviny, vSem vcelafim, ktefi zajistuji
chod nasi organizace a popirdl hodné zdravi a stésti v novém roce 2007.
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